Romantik Hotel

Akerblads klassiska dnglapaj
8personer

6 aggvitor

1/ 4 tsk salt

31/2 dl socker

1 tsk vaniljsocker

1 msk vinager

-vetem;jol

2dl. os6tade lingon el. farska bar

. Satt ugnen pa 150°.

. Smorj 8st. cocotteformar och mjéla dem val.

. Vispa &ggvitorna till hart skum tillsammans med saltet.

. Tillsatt halften av sockret, litet i taget under vispning.

. Tillsatt resten av sockret och vaniljsockret omvixlande med vindgern.

. Lagg mardngen i formarna.

. Gradda pa foérst 150° i 12min. och sedan pa 175°1i 12min.

. Mardngen kommer att pdsa och det ska den gora.

. Lat pajen kallna. Den far inte vara genomgraddad, den ska vara seg inuti.

OO NOUTHA WN -

Vid servering sa spritsas mardngen med vispad griddde och garneras med osétade
lingon eller farska béar.
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