Romantik Hotel

Akerblads Brownies

Vad passar bdttre dn en nybakad Brownies och en god kopp te i
lasfatoljen, nu ndr kvdllarna bérjar morkna.
Som av hdndelse kommer det hdr nedan just ett recept pa var
Brownies, som passar lika bra i ldsfatoljen som till desserten.

Ca. 10bitar
Foérberedelser: 20 minuter
Tillagning: 35 minuter

150 g. Smor

Ya dl. Kakao

3 st. Agg

3 dl. Socker

2 72 dl. Vetemjol

Y2 tsk. Bakpulver

100 g. Hasselnotter eller valnotter
- Strobrod till formen

1.) Grovhacka nétterna och blanda dem med mjolet och
bakpulvret.

2.) Smalt smoret pa lag virme och blanda det med
kakaopulvret till en jAmn smet.

3.) Vispa &agg och socker poésigt.

4.) Tillsatt kakaosmoret i dggsmeten och vand sedan i
mjolblandningen.

5.) Gradda i en smord och mjoélad form i150°C.

6.) Servera kakan ljummen med rarérda hjortron eller varfér
inte som den ar med en god kopp te.

Lycka till och smaklig maltid tillénskas av
familjen Akerblad och kéksmastare Fredrik Svedberg
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