Romantik Hotel

Hir kommer ett recept pa en chokladtarta som ar smaksatt med
punsch. Den passar lika bra till dessert som till en hiarlig kopp te framat
kvillen. Punschen kan om Ni 6nskar bytas ut till rom eller nagon utav
Er favoritlikor.

Choklad- & punschgateau

8bitar

Forberedelser: 15minuter

Tillagning: 20minuter i 175-200°C.

175g Smor

100g Mork choklad 70%
2,5d1 Strosocker

1tsk Vaniljsocker

lkrm Salt

2dl Vetemjol

22msk  Punsch

2st Agg

1. Smalt smoér och choklad i vattenbad.
2. Ror sedan ner socker, vaniljsocker, salt vetemj6l, punsch och till sist

aggen i smeten.
3. Hall smeten i smord och bréad form, med l6stagbar kant ca 24cm i

diameter,
4. Gradda i 15-20 minuter. Kakan ska inte vara genomgradddad utan

kladdig i mitten.

Lycka till och smaklig maltid 6nskar familjen Akerblad
och koksmaistare Fredrik Svedberg.
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