Romantik Hotel

Karl-Johansvampslasagne

Forberedelse 20min
Tillagningstid 40min
4dl Mjolk
2d1 Gradde

Majzena
3/4dl Riven Viasterbottenost
2dl1 Karl-Johansvamp
4st Hackade schalottenlokar
1msk Smor
- Salt & Svartpeppar
- Lasagneplattor

1.)Koka upp gradde och mjolk, red av med majzenamjo6l till 6nskad konsistens.
Tillséatt den rivna osten och smaka av med salt och peppar.

2.)Sautera svampen och schalottenléken i smoret, krydda med salt och peppar.
3.)Varva lasagneplattor, ostsadsen och svampen i smord, ugnsséaker form.
4.)Graddas ca 40min. i 170° C.

5.)Serveras som ensamratt med gronsallad eller som ett tillbehor.

Qkerblads Romantik Hotell & Géastgiveri

Sjogattu 2. 793 70 Téallberg
Tel: 0247-508 00 Fax: 0247-506 52
www.akerblads.se info@akerblads.se



