Romantik Hotel

Mazarinkaka

En hérlig kaka att njuta av i varsolen

1 agg
8 droppar bittermandelolja

1% dl mjolk

3 dl strésocker

25 malda s6tmandlar

3 dl vetemjol

Y, tsk bakpulver

1 msk vaniljsocker

175 g smalt smor

smor och strébrdd till formen

Glasyren:
1 dl florsocker
1-2 tsk vatten

1.

Vispa agget med bittermandeloljan och mj6lken.s&iit socker, den malda
mandeln och mjolet blandat med bakpulver och vsooker. Ro6r i det
smalta avsvalnade smoret.

Hall smeten i en smord och bréad springform, car®4 diameter. Gradda
kakan i nedre delen av ugnen pa 150 grader i carfd.

Blanda samman glasyren och bred den 6ver den aalal kakan.
Dekorera eventuellt med chokladkaffeb6nor.

Lycka till och smaklig spis onskar

Fredrik Pettersson
Kokschef
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