Vit chokladpannacotta

En trevlig dessert att bjuda pa till exempel sonenargrillfester. Den gar mycket bra att forbergfia
upp till ngra dagar i forvag. Ta dock fram derkylen en stund innan den skall atas for att
tempereras nagot s smakerna trader fram till.flen avnjuts med farsk frukt eller farska bar.
Kanske rent av jordgubbar fran landet eller haftén barsnaren i skogen.

Till ca 6 personer:

1 liter gradde

1dl mjolk

2 st vaniljstanger, delade och urskrapade
75 ¢g socker

4 st gelatinblad, blotlagda

240g vit choklad

Koka upp gradde, mjolk och vanilj. Tillsatt socker, gelatin och choklad. Rér om
tills allt sméalt. Sila och hall upp i portionsformar. Lat stelna i kylen 6ver natten.

En riktigt hérlig sommar!
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