Akerblads Ceasarsallad

En underbar sallad att njuta av under sommarens varma dagar. Dressingen gar
utmaérkt att gora flera dagar i f6rvag och sedan bara blanda med salladsbladen
nar den ska atas. Varfor inte gora en stor omgang dressing nar Du 4nda haller
pa och njuta av salladen sa ofta Du vill. Det blir snabbt en stor favorit!

Till 10 personer

3dl olivilja

1dl riven parmesanost
2 st aggulor

1 msk dijonsenap

2 tsk vitvinsvinager

2 tsk mosade sardeller

1-2 st pressande vitloksklyftor
Salt och peppar

Mixa aggulor, senap, vindger, sardeller och vitlok till en sldt smet. Hall i oljan lite
i taget som till en majonnés. Tillsédtt den rivna osten. Smaka av med salt och

peppar.

Bryt romansallad eller isbergssallad i lagom stora bitar och blanda med 6nskad
méangd dressing. Servera med lite brodkrutonger och farskriven parmesanost till
tillexempel grillad kyckling.

Lycka till och en riktigt trevlig sommar
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