Potatis- och vdsterbottenpaj

En god paj att servera till en bit koétt, grillat eller helstekt. Eller kanske tillsatta
lite skinka, eller knaperstekt bacon och sedan ata pajen som en varmrétt for sig
med en god gronsallad till.

4-6 portioner

Pajskal:

100 g smor

1% dl vetemjol

1% dl grahamsmjol
2% msk vatten

Blanda samman smoéret och mjolet till en smulig massa, tillsatt sedan vattnet
och blanda samman till en smidig deg. Klam ut degen i en pajform med
léstagbar kant och stéall i kylen ca 1 timme for att vila. Grddda pajskalet i ugnen
12-15 minuter i 225 grader tills skalet fatt gyllengul farg.

Fyllning:

500 g kokt kall potatis
1 gul paprika

1 rodlok

250 g vasterbottenost
2dl creme fraiche

Yo dl graslok

Salt och peppar

Tarna potatisen och paprikan, hacka rédléken och grasloken samt riv
vasterbottenosten. Blanda samman allt, tillsatt créme fraiche och smaka av med
salt och peppar. Hall fyllningen i det férgraddade pajskalet och gradda ca 20
minuter tills fyllningen fatt en harlig gyllene farg. Lat pajen svalna nagot innan
den skéars upp och serveras.

Smaklig maltid och lycka till.
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