Romantik Hotel

Rosépepparkniacke

Ett hembakat knéacke ar inte svart att géra men ger en trevlig kdnsla bade till fest
och vardag. Har kommer ett recept som kan passa bade till en sillbit eller kanske
till ostbrickan.

4kakor
Forberedelse S5min
Tillagningstid 40min

50 g jast

4 dl vatten

2 tsk salt

1 dl rapsolja

S dl grahamsmjo6l

6 dl vetemjol

Y2 dl mixad rosépeppar

1. Ror ut jasten i vattnet

2. Tillsatt olja och mjél

3. Tillsatt salt och rosépeppar

4. Lat degen sta i kylen 6ver natten

5. Baka ut knécket i lagom stora kakor

6. Grddda dem i ca 35 min pa 175 grader.

Lycka till och smaklig maltid 6nskar familjen Akerblad
och koksmaistare Fredrik Pettersson .

Qkerblads Romantik Hotell & Gastgiveri

Sjogattu 2. 793 70 Tallberg
Tel: 0247-508 00 Fax: 0247-506 52
www.akerblads.se info@akerblads.se



